Nadobky na vajicka Egqgies

Urcité znate jak otravné a tézké muze byt loupani uvarenych vaji¢ek. VSude je spousta skofapek a bilek se
odlupuje spolu se skofapkou. Uz nikdy to vSak nemusite zazivat znovu! Predstavujeme Vam Eggies!

Pouziti je velmi jednoduché - stac¢i rozklepnout vajicko, vylit ho do nadobky a uvaiit, pak uz jen pootocit uzavér a
je to! Pfekvapte navstévu dokonale uvarenymi vajicky.

V nadobkach Eggies uvafite vajicka stejné jako kdyby byly ve skofapce. Vychutnejte si fantastické vajicka, aniz
by jste museli loupat skofapku! Pfipravte si vajickové salaty, oblozené misy nebo si jednoduse nakrajejte vajicko
na talif. Loupat vajic¢ka tradi¢nim zplsobem muze byt nékdy pofadné otravné a vysledek viibec nevypada dobfre.
Ale pokud pouzijete nadobky na vareni vajicek Eggies, budete to mit hotové za nékolik sekund! A protoze v nich
vafite vajicka bez skofapky, mlzete je uz béhem vafeni dochutit kofenim nebo soli

Oddélovac¢ zloutktli od bilkli (sou¢ast nasi sady)

Vlastnosti nadobek na vareni vaji€ek Eggies :

S pouzitim nadobek na vareni vaji¢ek uz nikdy nebudete mit na kuchynské linky neporadek ze skofapek!
Rychlé a snadné pouziti - i zaCate€nik zvladne praci s nimi a pfipravi perfektni vaji¢ka na tvrdo.

USetfite si Cas i tim, Ze nemusite Cekat, dokud vajicka vychladnou a aZ potom je zanete loupat.

Muzete si dat uvafit pouze vajecné bilky a Zloutky si odlozit do chladni€ky napfiklad na pfipravu majonézy.
Vajicka muzete osolit ¢i okorenit jesté pfed vafenim nebo dokonce pfidat k nim i dal$i ingredience jako
bylinky, cibuli i syr.
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